— WNDI — o MARDI Y

~>

13/02

p

Dejeuner

MERCREDI

14/02

LE MENU DE LA SEMAINE

\

S

JEUDI

.

G
Scolarest

| GOUT FRARTAGE PROXIMITE

VENDREDI

16/02

\

Chou blanc vinaigrette
Salade de méache et noix
Poireaux sauce moutarde

Cuisse de poulet aux herbes
Colin d'alaska ,citron
Blé aux petits légumes
Chou-fleur sauté au curry

Salade kaki ananas
Banoffee
Fruit du jour

Soupe a I'oignon
Carottes rapées aux raisins
Salade de pates a la
provencale (tortis, ratatouille,
olives noires)

Boulettes de soja sauce
orientale

Hoki creme d’ail doux
Riz aux olives
Carottes glacées
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Tle flottante et créme anglaise
Compote de pomme a la
cannelle

Créme renversée au caramel
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Macédoine vinaigrette
Duo de brocolis et choux fleurs
sauce cocktail

salade de pommes de terre au
surimi

R6ti de porc
Fish and chips de cabillaud
Semoule
Ratatouille

Crépe au sucre
Fruit du jour

Salade coleslaw
Feuilleté au fromage
Céleri rémoulade

Nuggets de poisson et citron
Omelette a la ciboulette
Purée de pommes de terre
Haricots verts a I'ail et au persil
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Tarte flan patissier
Smoothie lacté aux fruits
l'antigaspi ¢a porte ses fruits
Corbeille de fruits
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



