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PRODUIT
FRAIS

Avril-Mai 2026

ENTREE

PLAT

ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE

*

PLAT
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Scolarest

DESSERT

RECETTE
DU CHEF veGeTARIEN  Notre Dam de France - Maternelles GOUT [ PARTAGE | PROXIMITE
LUNDI 27 653"
MARDI 28 M* CREDI 29  JEUDI
=
Rosette Salade iceberg vinaigrette Taboulé CEuf dur mayonnaise
b, ; b, ; L
Macaronis e
Boulettes de boeuf a la Sauce poulet curry . . - .
provencale Poisson meuniére Escalope végétale panée
Sauce arrabiata
Poélée campagnarde Rk Carottes sautées Petits Pois aux oignons
Gouda Yaourt aromatisé Vache Picon Yaourt nature sucré
®
Mousse au chocolat noir || Fruit de saison . Compote de pommes Le 4/4 aux pépites de chocolat
= o =
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PRODUIT RECETTE
FRAIS  DUCHEF ggerarien

LUNDI O4

-
~LE MENU DE LA SEMAINE _

Notre Dame de France - Maternelles

gy
Scolarest

VENDREDI O8

MARDI @ﬁ' JEUDI O7

Mai 2026
= =
ENIREE . Mortadelle cornichons Feuilleté fromage § Carottes rapées
= = =
le’ Saucisse c.le,Toquuse Escalqpe dg poulet Nuggets de blé
grillée viennoise e
ACCOMPAGNEMENT Purée de pomme de terre Ratatouille Riz aux épices
LAITAGE Yaourt nature sucré Mimolette Yaourt aromatisé
B )
i “Le gateau au yaourt et
DESS ERI Compote de pommes Beignet au chocolat pommes
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PRODUIT RECETTE PLAT ::\:‘ SCOIa reSt

FRAIS  pucHeF  yegeramen' Notre Dame de France — Maternelles
Mai 2026 LUND] ﬂ MARDI E JEUDI H VENDREDI E
# %
ENTREE Salade mélée et croQtons Paté de foie, cornichons
* =
PlﬁT Pizza fromage Sauté de poulet au jus
ACCOMPAGNEMENT o Ratatouille
LAITAGE Yaourt nature sucré Samos
DESS ERI Dessert pomme abricot Donut chocolat
* *
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FRAIS pu CHEF

PLAT

VEGETARIEN Pl- |3|¥

MARDI 19

St
~ LE MENU DE LA SEMAINE._

Notre Dame de France - Maternelle§h|s|¥

0 GASPi

JEUDI 21

gy
Scolarest

VENDREDI 22

Mai 2026 (.U N D] 18
* s ® * #
ENTREE . Crémeux de petits pois | Iceberg et croltons Concomb;gﬁt; fromage |\ Eufs durs mayonnaise |
= L . 3 =
PLAT Fritata aul:( e?t?;zs fineset | W% ,ulettes tomate basilic Cheese-burger Calamars a la romaine
(Plat complet)
ACCOMPAGNEMENT B Légumes couscous Frites Courgettes sautées
LAITAGE Yaourt nature sucré Samos Yaourt aromatisé Gouda
E _ompote de poire zéro
DESS ERI Melon vert ; Créeme chocolat “omp gaspF: B Fruit de saison
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DU CHEF viciTarien  Notre Dame de France — Maternelles
Mai 2026 LUNDI 25 MARDI 26 JEUDI 28 VENDREDI 29
* . k- .
ENIREE Salade de pois chiche || Coleslaw Tomates au basilic
= . ® =
le Cordon bleu de volaille ‘\ "Grzglcacthéjnl;i;?elit?nne Nuggets de poisson
ACCOMPAGNEMENT Ratatouille HRRR Riz créole
LAITAGE Emmental Yaourt aromatisé Petit-Moulé
®
— ]
DESS ERI Eclair au chocolat Gateau coco Liégeois vanille :
* - - *
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Plat VIANDE BOVINE . @ RECETTE
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LOCAL

PECHE
RESPONSABLE




