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PECHE PRODUIT
RESPONSABLE FRAIS

Avril 2025

DU CHEF

PLAT
VEGETARIEN

LUNDI 21

ENTREE

PLAT

o

e
L

-
~LE MENU DE LA SEMAINE _

Chocolat:
Teke
JEUDI 24

Salade de tomates

Betteraves persillées "

w
—3
~ —
Pates coudes aux

champignons et sauce
italienne (plat complet)

MARDI 22
T%*

Feuilleté croisillon
emmental

Eufs durs mimosa

.
=

gy
Scolarest

. VENDREDI 25

Coleslaw

i& .oncombre fromage blanc

w

Aiguillettes de poulet sauce
ketchup du chef

Nuggets de poisson

ACCOMPAGNEMENT

Courgettes sautées

Jardiniére printaniére

Riz créole

LAITAGE

Petit Moulé

Yaourt nature sucré
Yaourt aromatisé

Vache qui rit

DESSERT

=

+ Tarte aux pommes
+ Créme vanille

Corbeille de fruits

Choux chocolat

* Flan nappé caramel
« Compote pomme biscuit

Corbeille de fruits :}i@‘ Corbeille de fruits
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PECHE PRODUIT
RESPONSABLE FRAIS

®

RECETTE

-
~LE MENU DE LA SEMAINE _

PLAT

gy
Scolarest

DUCHEF  vecttarien Notre Dame de France - Maternelle et Primaire
LUNDI 28 ~ MARDI 29  JEUDI ler  VENDREDI 02
s, £ .
ENIREE 1 Taboulé L Carottes rapées
% Paté de foie cornichons ,_;. Tomates vinaigrette |
o 553' *
= £
Pl_ﬁT R Croq fromage végétal Fish & Chips de cabillaud
ACCOMPAGNEMENT Petits Pois aux oignons Macaronis
m”ﬂtG t Pyrénées Fromage a tartiner
- Beignet au chocolat + Créme chocolat
« Entremet vanille - Salade de fruits
DESSERT
ko Corbeille de fruits -~ ¥ corbeille de fruits
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PECHE PRODUIT
RESPONSABLE FRAIS

A
~LE MENU DE LA SEMAINE _

RECETTE

gy
Scolarest

ENTREE

Mortadelle cornichons

“Eufs durs mayonnaise

Carottes rapées

Iceberg a I'edam

Feuilleté fromage

Salade de tomates

DU CHEF Notre Dame de France - Maternelle et Primgirey i3l
vaizs g UNDI OS5 o MARDI 0_6% MERCREDI O7 _VENDRED! o_9$

Coleslaw

Betteraves vinaigrette

LS LS * S

®

e Chili Sin Carne (Plat o
le Cordon bleu de volaille 43 s-omplet végétarien) Boulettes de boeuf au jus Eéche Colin pané

ACCOMPAGNEMENT Purée de pomme de terre Poivrons sautés Pates coudes Jardiniére de légumes

Yaourt aromatisé « Yaourt aromatisé

Mimolette .
« Yaourt nature sucré

LAITAGE

Samos

Yaourt nature sucré

« Entremet vanille
« Purée pommes abricot

, + Créme chocolat P
i « Fromage blanc confiture | |
| de fruits P

« Donuts au chocolat

* Entremet caramel
+ Compote de pommes

« Poire a I'anglaise

DESSERT

gg:'; Corbeille de fruits
i

Corbeille de fruits H¥= corbeille de fruits =

»%i' Corbeille de fruits ,fi?‘
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PECHE PRODUIT
RESPONSABLE FRAIS

Mai 2025

&
—
RECETTE

DU CHEF

PLAT
VEGETARIEN

ENTREE

PLAT

-

LUNDI 12 o MARDI 13

Taboulé aux légumes

Saucisson a l'ail

Saucisse de Toulouse
grillée

-
~LE MENU DE LA SEMAINE _

Notre Dame de France - Maternelle et Primaire

JEUDI 15

(>,
Scolarest

VENDREDI 16

e
=

.
Salade iceberg Betteraves au cumin Carottes rapées ciboulette
CEufs dur mayonnaise Paté de foie, cornichons Concombre fromage blanc
*
Mac&Cheese au chou-fleur = < N .
45, (plat complet) aweak haché de boeuf Calamars a la romaine

ACCOMPAGNEMENT

Carottes sautées

Gratin de chou-fleur

Pommes rissolées

Riz créole

LAITAGE

Yaourt aromatisé
Yaourt nature sucré

Carré Président

Yaourt aromatisé
Yaourt nature sucré

Fromage Chanteneige

DESSERT

-

« Liégeois vanille
- Salade de fruits

Corbeille de fruits

-

« Tarte abricot
+ Compote de pommes

Corbeille de fruits

L

i | » Le gateau aux pépites de

chocolat
« Smoothie de fruits anti

gaspi

Corbeille de fruits

 Dessert creme chocolat
+ Pasteque

Corbeille de fruits
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PRODUIT

FRA|S RECETTE
DU CHEF

LE MENU DE LA SEMAINE_

' Notre Dame de France - Maternelle et Primaire

Mai 2025 LUNDI 19 " MARDI Q%‘ JEUDI 22

Salade batavia vinaigrette

3 PECHE
RESPONSABLE

Feuilleté a la viande Coleslaw

ENTREE : : |
’ Carottes rapées . Salade de tomates . Concombtl;gﬁg fromage
o !

“ - &

(>,
Scolarest

VENDREDI 23
=

CEufs durs mayonnaise

Betteraves persillées

*

o « Cheese-burger
Plﬁ[ Viennoise de poulet Boulettes tomate basilic . @ Poisson meuniére
* Fish-burger
ACCOMPAGNEMENT Chou-fleur aux échalotes Semoule Frites Haricots verts sautés
Yaourt aromatisé S Yaourt aromatisé . .
LAITAGE Yaourt nature sucré amos Yaourt nature sucré Petit-Moulée

» Liegeois chocolat

; + Melon
Compote pomme ¥ « Tarte chocolat i i + Smoothie de fruits anti

DESSERT | | abricots o
%

= E"“'\
m_— Gateau au yaourt vanillé * Flan nappé caramel

Corbeille de fruits "tu.h Corbeille de fruits ﬁ% Corbeille de fruits ,%ib‘

« Liégeois vanille

Corbeille de fruits -
b,
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KesFONSaBe

PRODUIT
PECHE
FRAIS  RECETTE

| LE MENU DE LA SEMAINE_ ¢®
DU CHEF R eonsaple SCOIa reSt

h Notre Dame de France - Maternelle et Primaire

Mai 2025 LUNDI 26 " MARDI 27 JEUDI 29  VENDREDI 30

""hl . .
) i Mortadelle X Feuilleté fromage
ENTREE 5 o ) Iceberg et dés de
' Carottes rapées % mimolette
k) <
oy
Plﬁﬂ Nuggets de volaille Pané végétal
ACCOMPAGNEMENT Ratatouille Penne
Yaourt aromatisé ..
LAITAGE Yaourt nature sucré Vache qui rit
, « Glace vanille fraise * Muffin aux pépites de
i+ Salade de fruits frais | chocolat .
DESS ERI 5 i{ < Fromage blanc aux fruits
,,% « Corbeille de fruits ,,% . . %
w : - @ « Corbeille de fruit "«
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CERTIFIE CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE BIOLOGIQUE

AGRICULTURE

PRODUIT
FRAIS PRODUIT PRODUIT
BIO BBC
PN a\

PRODUIT Yi /[ fﬁ\ ﬁ
FRAIS D = _ =

Plat VIANDE BOVINE . 8 RECETTE

végétarien FRANGAISE DU CHEF

PRODUIT
LOCAL

PECHE
RESPONSABLE




